
Nos tablettes de dégustation
 origines et profils aromatique

Inde 67%
Une note d’acidité

légère, suivi des notes
de fruits frais et séchés,

fin plus florale

Costa Rica 67%
Arôme de fruits rouges,
de prune et de mûre,
d’épices douces et de

porto vieilli

Vénézuéla 49% en lait 
Une délicate note de
caramel à la crème,

soupçon de miel, la note
fruitée framboise 

Manabi– 
Equateur 70%

Aux notes d’amande, un
goût de noix et une
acidité maîtrisée

Pérou 71%

Ouganda 78%
Saveurs puissantes de

cacao intense et long en
bouche. Délicatement
épicé et amertume

Vietnam 70%
La puissance du cacao,

explosion de fruits
jaunes, maracuja,
mangue et pêche

São Tomé 75%
Puissance attaque

cacao, fruits exotiques,
légère amertume

Intense aux notes de
cacao, d’agrumes, de

cassis et thé noir
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